


& = Warm gerecht
@ = Vegan of vegan mogelijk

Q— = Spicy

ONS KEUKENTEAM

Onder leiding van chef Mitchell bereiden onze koks dagelijks de meest
smaakvolle gerechten. Met passie en plezier wordt er voor jou gekookt.
Namens ons hele keukenteam wensen we je eet smakelijk en we hopen je graag
terug te zien. Tip van de chef..kom eens dineren. Je zult versteld staan!

LUNC

VAN [ 1:30 TOT 15:30

Desembrood tonijnsalade | zoetzure komkommer | teriyaki | cherrytomaat

Vissalade | gerookte zalm | rivierkreeftjes | toniinsalade | zeekraal | tuinkruiden

Desembrood garnalenkroketten | little gem | Iimocnmoyoncise%‘f

Desembrood gerookte zalm | komkommer | rode ui | kapperties | honing-mosterd dressing

Zoete aardappelfriet | spicy mayonaise
Friet | mayonaise &

.
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ALBERTS

Alberts houdt van al zijn vrienden.
Van vrienden die veel eten en vrienden die weinig eten. De carnivoren,
omnivoren, vegal(n) vrienden en zoetekauvwen. Voor jullie deze

menukaart. Voor vrienden die een dieet volgen, de pech hebben van een
allergie of in blijde verwachting zijn hebben we een allergenenkaart.
Ook vergeten we onze kleine makkers niet,
speciaal voor jullie een eigen kaart.

AAN TAFEL!

3 OESTERS

SIALOT | CITROEN | RODE WIIN AZIN

13,5

N
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Desembrood stracciatella

Salade miso aubergine | zoetzure groenten | rode ui | geroosterde cashew | sesam @

Desembrood hummus | geroosterde paprika | hazelnoten | rucola @ 13

Soep van geroosterde pastinaak en winterpeen | pesto en tuinkruidenvinaigrette = @ 9,5

‘

15,5
di bufala | macadamia pesto | piinboompit | honingtomaatjes 15

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Desembrood kip | Ajam ketiap | taugé | bosui | Katiang Pedis crumble & 15,5
Desembrood carpaccio | Grano Padano | zonnebloempitjes | rucola | truffelmayonaise 14,5
Desembrood kroketten | mosterd =& 13
Toast cannibale | steak tartaar | klassiek aangemaakt | kappertjes | cornichon | sjallot 14

: CHEF'S FAVOURITE

Steak sandwich &

brioche bol | Grana Padano [ truffelmayo | salsa verde | friet

Chicken wafle &
gefrituurde kipfilet | koolsla | spicy mayo [ ei
‘sunny side up’

Bloemkoolrisotto &

romanesco | macadamia pesto | cavolo nero | zwarte knoflook

18,5

17,5

17,5
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